


Diego, vivió ocho años en Argentina y durante 
este tiempo, trabajó en cocina en diferentes 

restaurantes de Buenos Aires. 

Ese tiempo fue suficiente para enamorarse de 
su cultura y su gastronomía y para aprender 

lo necesario para traer hasta aquí todo su 
sabor. Sin embargo, nunca dejamos de lado los
sabores colombianos y los ingredientes frescos 

que nos caracterizan. 

Esperamos que disfruten de este menú tanto 
como nosotros hemos disfrutado haciendo este 

proyecto para ustedes. Los queremos mucho. 
Gracias, siempre gracias por visitarnos. 

¡BIENVENIDOS
A PORTEÑITO!



Encuéntranos en:

@PORTEFOOD

@PORTEFOOD

PORTEÑITO - USAQUÉN



• ENTRADAS •
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EMPANADAS
ARGENTINAS

 

CHORIPAPA
 

CAZUELA DE
CHORIZO

 

EMPANADAS
COLOMBIANAS

 Rellenasde carne molida,
aceitunas, cebolla,
pimentón y zanahoria.

Rellenas depollo,carne, 
huevo y arroz.

Chorizo,salsa pomodoro, 
papas, huevo, maíz y queso.

Chorizo,queso, papas fritas, 
chimuchurri y salsa de la casa.

$18.000

$3.500
$3.500

$18.000
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• FUERTES •

MILANGAS

MILANESA A LA
NAPOLITANA

 

MILANESA A
CABALLO
Milanesa de res apanada,
coronada con huevos fritos,
bañada en salsa fileto
(tomate) y cubierta con
queso gratinado al horno,
fundido. Acompañado de
papas y ensalada.

MILANESA A LA
FUGAZZETA

 

Milanesa de resapanada,
cubierta con salsa fileto
(tomate) y queso gratinado
al horno. Acompañada de
papas y ensalada. 

Milanesade resapanada 
y crocante, cubierta con
abundante queso fundido y
una capa generosa de
cebolla en pluma, gratinada
al horno hasta quedar
dorada y súper jugosa.

$23.000

$25.000

$23.000
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PARRILLA

BIFE DE
CHORIZO
Corte gruesode res, jugoso,
sellado a la parrilla para
lograr una costra doradita
por fuera y un centro tierno
por dentro. Acompañado de
papas y ensalada. 

 

PECHUGA A LA
PLANCHA
Pechuga de pollo jugosa
y suave, preparada a la
plancha para resaltar su
sabor, con un dorado ligero
por fuera y textura tierna
por dentro. Acompañada
de papas y ensalada.

 
ENTRAÑA

 Cortede res clásico 
exquisito de la parrilla
argentina, acompañado de
una cama de aguacate y
chimichurri. Acompañado
de papas y ensalada.

$30.000

$20.000

$23.000
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PECHUGA
GRATINADA

 

LOMO DE CERDO
EN SALSA DE
CHAMPIÑONES

 

 
MAZORCADA

 

PECHUGA CON SALSA
DE CHAMPIÑONES

 

$22.000

$24.000
$23.000

$24.000

Lomode cerdotierno, 
al horno y bañado en una
salsa cremosa de
champiñones salteados,
suave y llena de sabor.
Acompañada de papas y
ensalada.

Pechugade pollojugosa a
la plancha, cubierta queso
bien fundido. Acompañada
de papas y ensalada.

Pechuga depollo a la 
plancha, bañada en
una salsa cremosa de
champiñones salteados,
suave y llena de sabor.
Acompañada de papas
y ensalada.

Mezclairresistible de res, 
pechuga y chorizo, con
papa casco y papa ripio,
maíz tierno, queso y salsa
de la casa, todo gratinado
para que quede bien
cremoso y doradito.

LOS ESPECIALES DE LA CASA
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POLLO AL
CURRY
Cubitos de Pollo bañados en
salsa al curry. Acompañado
de papas y ensalada.

STROGANOFF DE
RES Y POLLO

 

$23.000
$23.000

Cubitos de resy pollo
bañados en salsa al
Stroganoff. Acompañado
de papas y ensalada.



DEL ASADO
A LA MESA Bife de 

chorizo



Entraña Milanesa



• ENTREPANES •
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CHORIS

CHORIPAN
PORTEÑO
Chorizo en panrecién 

 

CHORIPAN
CLÁSICO

 

CHORIPAN
ALMAGRO
Chorizo jugoso en pan
recién tostado, con queso
fundido, huevo y tocineta
crocante con chimichurri.

CHORIPAN
SANTELMO

 Chorizo,pan, queso y
chimichurri. 

tostado, con queso fundido,
huevo frito y chimichurri.

Chorizo en panrecién 
tostado, con queso fundido
y tocineta crocante con
chimichurri.

$13.000

$11.000

$13.000

$15.000
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HAMBURGUESAS (ARTESANALES)

HAMBURGUESA
DOBLE GAUCHA

 

HAMBURGUESA
SANTELMO

 

HAMBURGUESA
PORTEÑA
Carne de res,queso,huevo, 
 

pimentón asado, lechuga,
cebolla caramelizada, y salsa
de la casa. Acompañada de
papas a la francesa.

Carnede res,queso,
tocineta, tomate, lechuga
y cebolla. Acompañada de
papas a la francesa.

Doblecarne deres,queso, 
tomate, lechuga, cebolla
caramelizada, chimichurri y
salsa de la casa. Acompañada
de papas a la francesa.

$27.000

$21.000
$23.000
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HAMBURGUESA
PALERMO
 

tocineta, tomate, lechuga,
cebolla y queso bañada
en salsa de champiñones.
Acompañada de papas a
la francesa.

HAMBURGUESA
PUERTO MADERO

 

$26.000

$25.000

Carne de res,queso,

Carnede res,queso,
tocineta, huevo, maíz,
lechuga, cebolla y salsa de
la casa. Acompañada de
papas a la francesa.
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SÁNDWICHES

SÁNDWICH DE
MILANESA A LA
NAPOLITANA

 

SÁNDWICH DE
LOMO DE CERDO

 

SÁNDWICH DE
ENTRAÑA

 

SÁNDWICH DE
BONDIOLA
Bondiola y queso
gratinado en pan artesanal.
Acompañado de papas.

Milanesa de resapanada, 
cubierta con salsa fileto
(tomate) y queso gratinado
al horno en pan artesanal.
Acompañado de papas 

Lomode cerdoy queso
gratinado en pan artesanal.
Acompañado de papas.

Entraña yqueso gratinado 
en pan artesanal.
Acompañado de papas.

$23.000

$22.000

$23.000

$22.000
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• BEBIDAS •

BEBIDAS CON ALCOHOL

BEBIDAS CERO ALCOHOL

CERVEZA

COCA COLA
$3.000

BRETAÑA
$3.000

COLOMBIANA
$3.000

MANZANA

UVA
$3.000

AGUA
$3.000

NARANJADA 
$5.000

JUGO EN CAJA
$3.000

(natural)

$3.000

$5.000
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FERNET CON
COCA COLA

COPA DE VINO
$9.000

REFAJO
$4 .500

ADICIÓN DE 
MICHELADA

ASADO PORTEÑITO
 

$19.000

$2.500

$30.000

¡LOS DOMINGOS LOS
ESPERAMOS EN EL
PARQUE ARANJUEZ 
CON NUESTRO ASADO!

Lomo,chorizo,res (corte 
entraña), pechuga, costillas
de cerdo, panceta, papa,
plátano y chimichurri.



¡GRACIAS 
POR VENIR!

“Sos más brillante que el
Obelisco de noche y encima sos
re piola volvé cuando quieras.”






